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Ecología

Solicitan protección 
para el fondo del mar 
de Mallorca

La organización Oceana ha 
presentado ante la ONU una 
propuesta de protección de las 
principales montañas sumer-
gidas del canal de Mallorca en 
las que ha encontrado más de 
200 especies, entre ellas varias 
protegidas de peces, corales, 
esponjas, cetáceos, tiburones 
y tortugas.

Simulacro

Prueban la reacción  
ante una explosión 
nuclear

El Consejo de Seguridad Nu-
clear (CSN) ha planificado un 
simulacro de explosión nu-
clear para valorar la prepara-
ción y reacción de los servicios 
de emergencia en la gestión 
de las consecuencias que pro-
vocaría. Será el jueves, en  la 
Escuela de Protección Civil de 
Madrid.

Universidade

A UVigo ensina aos 
alumnos a protexer 
os seus proxectos

Patentes, colaboracións con 
empresas ou institucións pú-
blicas ou posta en marcha de 
empresas de base tecnolóxica 
ou spin-off son algunhas das 
alternativas postas en común 
nas ‘Xornadas sobre a protec-
ción e posta en valor do coñe-
cemento’ que acolle a Univer-
sidade de Vigo.   Xornadas sobre a posta en valor do coñecemento. 

Descubren en 
Cantabria unas 
bacterias fosilizadas 
únicas en el mundo

Feuga promueve 
la colaboración 
científica en el 
sector pesquero

AGENCIAS

☝suplementos@diariodepontevedra.es 

VIGO. El departamento de Teoría 
de Sinal de Comunicacións de la 
Universidade de Vigo participa 
en un proyecto europeo destina-
do a garantizar el origen de los 
alimentos mediante su identifi-
cación por radiofrecuencia.

Este proyecto, que implica a 
organismos de otros seis países, 
tiene como objetivo sustituir el 
método actual de códigos de ba-
rras, según informaron fuentes 
de la Universidade.

El trabajo consiste en el dise-
ño de un sistema que, mediante 
identificación por radiofrecuen-
cia, permita crear una base de 
datos europea en la que fabrican-
tes, distribuidores y consumido-
res podrán conocer la informa-
ción de los alimentos, desde su 

Identificar alimentos a 
través de radiofrecuencia
▶La Universidade de Vigo participa en un proyecto que tiene por 
objetivo garantizar el origen de los productos hasta el consumidor

PONTEVEDRA.Mejorar la 
competitividad empresarial y 
la dinamización de proyectos 
entre grupos de investigación 
y los sectores de la pesca ex-
tractiva, acuicultura e indus-
tria transformadora de pro-
ductos del mar es el objetivo 
de la jornada organizada por 
Feuga, el Centro Tecnológico 
del Mar-Fundación Cetmar y 
la Fundación Innovamar que 
se celebra hoy en Vigo.

El Centro Social Caixanova  
acoge a partir de las 9.30 horas 
esta iniciativa que pretende 
impulsar nuevas técnicas de 
cooperación científica y tecno-
lógica en la pesca y acuicultura 
de Galicia, en la que se darán 
a conocer casos de éxito de 
colaboración científica de las 
universidades gallegas con la 
industria del mar. 

Coincidiendo con la próxi-
ma aprobación de la Lei de 
Pesca Sostenible, el encuentro 
servirá al sector para conocer 
de primera mano las prin-
cipales claves de esa norma, 
de la mano de Isabel Artime 
García, subdirectora general 
de Asuntos Jurídicos del Me-
dio Marino, del Ministerio de 
Medioambiente, Medio Rural 
y Marino. 

El nuevo marco regulatorio 
de la pesca en España será de-
tallado en profundidad en la 
primera sesión de la jornada 
denominada: ‘Lonxa de Inno-
vación do Mar’. La jornada, 
que se desarrollará hasta las 
14.00 horas, abordará tam-
bién experiencias de éxito e 
innovación y competitividad 
en la distribución de pescados, 
donde Javier González Sampe-
dro, director de relaciones ins-
titucionales de Vegalsa-Eroski, 
expondrá la experiencia desde 
la gran distribución. 

Esta primera parte de la 
jornada se completa con la 
presentación al sector de las 
ayudas y los nuevos escenarios 
de financiación de proyectos  
para el sector marítimo. La 
segunda parte de la sesión se 
centrará en la sostenibilidad e 
innovación en el mar.

SANTIAGO. Un equipo liderado 
por el investigador del Instituto 
Geológico y Minero de España 
(IGME) Rafael Lozano ha descu-
bierto en la cueva de El Soplao 
(Cantabria) un tipo de estromato-
lito que vivía hace once millones 
de años en la zona y que es único 
en el mundo.

Los estromatolitos son rocas 
formadas por láminas de carbona-
tos como resultado de la actividad 
metabólica de microorganismos; 
cianobacterias y algas cianofíceas 
principalmente. Según ha expli-
cado el IGME, se trata de uno de 
los ejemplos vivos más conocidos 
de estas ‘rocas biológicas’ que se 
pueden ver en las costas occidenta-
les de Australia, pero aparecen en 
el registro fósil desde hace 3.500 
millones de años y representan a 
las primeras evidencias de vida en 
la Tierra.

Sin embargo, según señaló Lo-
zano, las bacterias que han dado 
lugar a este hallazgo, publicado en 
la revista ‘Geology’, no han cons-
truido el edificio estromatolítico 
como resultado de la fotosíntesis, 
dado que se han formado en una 
cueva y en ausencia total de luz. 
«Estos domos de roca, que se for-
maron hace más de 1 millón de 
años en un antiguo río subterrá-
neo que hoy está prácticamente 
inactivo, están formados princi-
palmente por óxidos de mangane-
so, que son negros, y no por carbo-
nato cálcico como es habitual en 
estas formas de vida», explicó el 
investigador.

CURIOSIDADES. Una de las cosas 
que primero llamó la atención de 
los investigadores fue el fuerte 
contraste entre el color negro de 
los recién descubiertos estromato-
litos con el impecable blanco de las 
características estalactitas excén-
tricas de la cueva de El Soplao.

 Esta cueva, abierta al público 
desde el año 2005, se encuentra 
en las montañas de Cantabria y 
es conocida por sus espeleotemas, 
por sus bellas helictitas o estalacti-
tas conocidas como «excéntricas», 
además de por el entramado de 
galerías mineras, excavadas para 
el beneficio de zinc y plomo du-
rante los siglos XIX y XX.

Investigadores de Teoría de Sinal e Comunicacións de la UVigo. DUVI

origen hasta la temperatura en 
la que se conservan, sistemas de 
almacenamiento, tratamientos 
a los que fueron sometidos en el 
proceso o los ingredientes que lo 
componen.

El proyecto, con financiación 
comunitaria, se denomina RDFI 
From Farm to Fork y el grupo 
de la Universidade de Vigo que 
trabaja en él está dirigido por el 
profesor Íñigo Cuiñas. 

SENSORES Y RECEPTORES. Se-
gún el investigador, se trata de 
utilizar sensores que recogen los 
datos desde el origen, bien sean 
en plantaciones, granjas o bar-
cos. Esos datos y los que se origi-
nen en los procesos posteriores 
son enviados, mediante un sis-
tema de antenas y receptores, de 
forma que al final de la cadena el 

consumidor tendrá toda la infor-
mación que permita la trazabili-
dad del producto, recogida en la 
base de datos europea.

Según Iñigo Cuíñas, el siste-
ma está pensado básicamente 
para pequeñas y medianas em-
presas, que pueden beneficiarse 
de la alianza con las universida-
des para competir con las com-
pañías más grandes del sector 
de alimentación que no tienen 
dificultades para implantar un 
control de este tipo.

Cada uno de los grupos euro-
peos que participan en el pro-
yecto está realizando pruebas en 
diversas empresas de su entorno 
y, en el caso concreto de la Uni-
versidade de Vigo, la labor se lle-
va a cabo con una bodega y con 
empresas conserveras para poner 
en práctica una prueba piloto.
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